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Reinigung, Pflege und Gebrauch

+Vor dem ersten Gebrauch: Entfernen Sie das
Label und etwaige Klebereste mit warmem Wasser.

+Reinigen Sie den Artikel vor dem ersten und nach
jedem weiteren Gebrauch mit heifem Wasser und
einem milden Spilmittel.

+ Die Schiissel ist spiilmaschinengeeignet, wir
empfehlen aber das schonendere Reinigen von
Hand. So erhalten Sie den typischen Glanz der
Emaille-Oberflache.

+Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden
Reinigungsmittel und keine scharfen oder spitzen
Hilfsmittel wie z.B. Drahtschwdmme oder -biirsten,
Stahlwolle, Reinigungsschwdmmchen mit Keramik-
partikeln o.A. Hierdurch kénnen Kratzer entstehen,
wodurch die Emaille - wie Glas - an Glanz verliert.

+Reinigen Sie den Artikel mdglichst direkt nach dem
Gebrauch, da sich dann die Speisereste leicht Idsen.
Lassen Sie den Artikel vor dem Reinigen ggf. aus-
reichend abkiihlen.

+Weichen Sie hartndckige oder angebrannte Speise-
reste vor dem Reinigen ein. Anschliefend lassen
sich diese mit einem weichen Schwamm oder einer
Spiilbiirste mit weichen, flexiblen Borsten leicht
entfernen.

+ Trocknen Sie den Artikel gleich nach dem Spiilen ab,
um Flecken durch natiirliche Kalkablagerungen zu
vermeiden. Eventuelle Kalkflecken lassen sich mit
Essigwasser problemlos entfernen.

+ Lagern Sie die Schiissel trocken.

+ Durch Metallabrieb von z.B. Edelstahlbesteck kann es
zu schwarzen Flecken auf der weifen Emaille-Ober-
flache kommen. Diese Flecken lassen sich mit einem
Emaille-Spezialreiniger beseitigen.



- Die Emaille-Oberfldche ist zwar schnitt- und kratz-
fest, bei intensiver Verwendung von scharfen oder
spitzen Hilfsmitteln (wie z.B. Messern) beim Zuberei-
ten von Speisen kann sie jedoch im ungiinstigsten
Fall Kratzer davontragen.

+Kratzer in der Emaille-Oberflache flihren zwar zu
einem Glanzverlust, beeintrdchtigen jedoch nicht
die Funktion der Schiissel. Diese kann uneinge-
schrénkt weiter verwendet werden.

- Wenn Sie heifen Inhalt einfiillen, wird die Schiissel
ebenfalls heif. Verwenden Sie ggf. Topflappen.

Wichtige Hinweise zum Gebrauch im Backofen

+ Die Schiissel ist fiir den Gebrauch im Backofen
geeignet und ofenfest bis +400 °C.

Sie darf nicht in der Mikrowelle oder auf dem Herd
verwendet werden. Zweckentfremden Sie sie nicht!

+ Fetten Sie die Schiissel vor dem Gebrauch als Back-
form mit etwas Butter, Margarine oder Speisedl ein.

+ Gehen Sie mit der heifen Schiissel vorsichtig um.
Verwenden Sie in jedem Fall Topflappen.

Es besteht Verbrennungsgefahr!

- Stellen Sie die heipe Schiissel immer auf eine
geeignete, hitzebestdndige Unterlage.

«Vermeiden Sie ein Uberhitzen der Schiissel.

Sie darf nicht im leeren Zustand erhitzt werden.

« Setzen Sie die Schiissel keinen Schocktemperaturen
aus. Stellen Sie die heipen Schiissel z. B. nie auf eine
kalte oder nasse Unterlage. Andernfalls kann die
Emaille-Oberflache beschadigt werden.



Cleaning, care and use

+ Before using for the first time, remove the label
and any adhesive residue with warm water.

+ Clean the product with hot water and a mild
washing-up liquid before using it for the first time
and after every subsequent use.

+The bowl is dishwasher-safe. However, we recommend
the gentler method of hand-washing, as it helps to
retain the typical shine of the enamel surface.

+ Do not use any caustic agents or sharp or pointed
objects for cleaning, such as wire sponges or brushes,
steel wool, cleaning sponges with ceramic particles
or similar items. They may scratch the enamel,
causing it to lose its shine - just like glass.

+ Clean the product as soon as possible after use
while any remaining food is easier to remove.
Allow the product to cool down sufficiently before
cleaning it.

+ Allow any stubborn or burnt-on food to soak before
cleaning. It can then be easily removed with a soft
sponge or a washing-up brush with soft, flexible
bristles.

+ Dry the product immediately after washing it
to avoid stains caused by natural calcification.
Any limescale stains can be easily removed with
a solution of vinegar and water.

+ Store the bowl in a dry place.

+When using metal (e.qg. stainless steel cutlery), black
marks may appear on the white enamel surface due
to metal abrasion. These marks can be removed with
a special enamel cleaner.



+ The enamel surface is resistant to cutting and
scratching. However, intensive use of sharp or
pointed implements (e.g. knives) when preparing
food can, in the worst case, scratch the surface.

+ Although scratches in the surface of the enamel
cause it to lose its shine, they do not impact the
function of the bowl. You can continue to use it
normally.

«If you fill the bowl with hot contents, the bowl will
also become hot. Use oven gloves if necessary.

Important information on use in the oven

+ The bowl is suitable for use in the oven at
temperatures up to +400 °C.
The bowl must not be used in the microwave or on
the hob. Only use it for its intended purpose!

+ Grease the bowl with a little butter, margarine or
cooking oil before using it as a baking tin.

« Take care when handling the bowl when it is hot.
Always use oven gloves. There is a risk of burns!

+ Always place the bowl on a suitable heat-resistant
surface or mat when hot.

+ Avoid overheating the bowl:
It must not be heated up while empty.

+ Do not expose the bowl to sudden or extreme
changes in temperature. Never place the bowl on
a cold or wet surface if it is still hot, for example,
as doing so may damage the enamel surface.



Nettoyage, entretien et utilisation @

- Avant la premiére utilisation: enlevez I'étiquette
et les restes de colle éventuels a I'eau chaude.

- Avant la premiére utilisation et aprés toute utilisa-
tion suivante, nettoyez le saladier a I'eau trés
chaude additionnée d'un peu de produit vaisselle.

« Le saladier est lavable au lave-vaisselle. Nous vous
conseillons toutefois le lavage a la main, plus doux,
qui préservera |'éclat caractéristique du revétement
en émail.

+N'utilisez pas de produits a récurer ou d'ustensiles
pointus ou coupants, comme les éponges ou brosses
métalliques, la laine d'acier, les éponges de net-
toyage a particules céramiques, etc. lls pourraient
rayer le revétement et ternir I'émail, comme c'est
le cas pour le verre.

- Nettoyez l'article de préférence juste aprés
I'utilisation, les restes alimentaires seront plus
faciles a détacher. Le cas échéant, laissez l'article
refroidir suffisamment avant de le nettoyer.

+ Pour enlever plus facilement les restes de nourriture
récalcitrants ou brlilés, faites tremper I'article avant
de le laver avec une éponge souple ou une brosse
a vaisselle a poils souples et doux.

« Essuyez I'article juste aprés I'avoir lavé afin d'éviter
les traces de calcaire. Ces traces s'enlévent sans
probléme a I'eau vinaigrée.

+Rangez le saladier dans un endroit sec.

- Le frottement d'objets métalliques comme les
couverts en inox peut laisser des traces sombres sur
la surface émaillée blanche. Ces traces s'enlévent
avec un nettoyant pour émail.



- Bien que la surface émaillée soit résistante aux
coupures et aux rayures, elle peut subir des rayures
en cas d'utilisation intensive d'objets pointus ou
coupants (p. ex. des couteaux) pour préparer les
plats.

- Les rayures ternissent I'émail, mais elles ne nuisent
en rien au fonctionnement du saladier qui peut
continuer a étre utilisé normalement.

+ Lorsque vous versez des aliments chauds dans
le saladier, celui-ci devient chaud également.
Utilisez des maniques si nécessaire.

Conseils importants pour I'utilisation au four

+ Le saladier est uniguement congu pour une utilisa-
tion au four jusqu'a +400 °C.

Il ne doit pas &tre utilisé au micro-ondes ou sur des
plaques de cuisson. Ne ['utilisez pas a d'autres fins!

+ Avant d'utiliser le saladier, graissez-le avec un peu
de beurre, de margarine ou d'huile alimentaire.

- Manipulez le saladier avec précaution lorsqu'il
est chaud. Utilisez toujours des maniques.

Il'y a risque de briilure!

+ Posez toujours le saladier chaud sur une surface
appropriée résistant a la chaleur.

- Evitez de surchauffer le saladier et ne le faites
jamais chauffer a vide.

- Evitez les chocs thermiques. Veillez & ne pas refroidir
ou réchauffer trop vite le saladier, p. ex. ne posez
jamais le saladier chaud sur une surface froide ou
mouillée pour ne pas endommager le revétement
en émail.



Cisteni, osetfovani a pouziti )

« Pf'ed prvnim pouZzitim: Odstrarite nalepku a pfipadné
zbytky lepidla teplou vodou.

« Pf'ed prvnim pouzitim a po kazdém dal$im pouZiti
vyrobek umyijte teplou vodou a trochou jemného
prostfedku na myti nddobi.

+Misa je vhodnd do mycky. Doporucujeme vSak Setr-
né&jSi rucni myti. Diky tomu se zachova typicky lesk
smaltovaného povrchu.

+ K myti nepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani
ostré nebo $picaté pomdicky, jako jsou napf. draténky
nebo draténé kartacky, ocelovou vinu, Cistici houbicky
s keramickymi ¢asteckami apod. Mohly by tim vznik-
nout Skrabance, diky cemuz by smalt - stejné tak
jako sklo - ztratil lesk.

* Misu umyvejte pokud mozno ihned po pouZiti, protoze
tak se daji zbytky pokrmii nejlépe odstranit. Pfipadné
nechte vyrobek pred ¢iSténim dostatecné ochladit.

- Uporné nebo pripalené zbytky jidla nechte pred &i§-
ténim odmocit. Nasledné miZete zbytky jidla snadno
odstranit mékkou houbi¢kou nebo kartadCkem na
nadobi s mékkymi pruznymi $tétinami.

+Misu ihned po umyti utfete, abyste zabranili tvorbé
skvrn plisobenim prirozenych vapennych usazenin.
Pripadné vapenné skvrny mliZete snadno odstranit
octovou vodou.

- Misu uchovavejte v suchu.

- Otéry kovovych predm@tu, jako napf. pribor(
z uSlechtilé oceli, mohou zpdsobit Cerné skvrny
na bilém smaltovaném povrchu. Tyto skvrny Ize
odstranit specidlnim cistiCem na smalty.



- Smaltovany povrch je sice odolny proti pofezéni a
poskrdbani, ale pfi pouZivani ostrych nebo $picatych
pomucek (napf. nozi) pfi pipravé pokrmd mohou
v nepfiznivém pripadé vzniknout Skrdbance.

- Skrdbance ve smaltovaném povrchu sice zplisobf
ztrdtu lesku, neovlivni viak funkci misy. Lze ji nadéle
pouzivat bez omezeni.

- KdyzZ naplnite do misy horky obsah, bude misa rovnéz
horkd. Pripadné pouZijte chhapky.

DilleZité pokyny k pouZivéni v troubé

+ Misa je vhodnd k pouZziti v pecici troubé a odoInd
viici horku do +400 °C.
Nesmi se pouzivat v mikrovinné troubé nebo na
plotné. NepouZzivejte ji k jinym Gceldm!

- Pfed pouZitim k zapékani misu vymaZzte trochou mésla,
margarinu nebo jedlého oleje.

- S horkou misou zachdzejte opatrné. Vzdy pouZivejte
kuchyfiské chiapky.
Hrozi nebezpeci popdleni!
- Horkou misu stavte vzdy na vhodny, horkuvzdorny
podklad.
- Vyvarujte se prehrati misy. Nesmi se zahfivat prazdna.
* Misu nevystavujte teplotnim Soktim.
NapF. nikdy nestavte horkou misu na studeny nebo

mokry podklad. Jinak se smaltovany povrch mize
poskodit.



Czyszczenie, pielegnacja i uzytkowanie

- Przed pierwszym uzyciem nalezy usunac¢ etykiete
oraz ewentualne pozostatosci kleju za pomoca
cieptej wody.

+ Przed pierwszym uzyciem oraz po kazdym kolejnym
uzyciu nalezy umy¢ produkt goraca woda z dodatkiem
tagodnego ptynu do mycia naczyn.

+ Misa nadaje sie do mycia w zmywarce, zalecamy
jednak, by czyscic ja recznie, poniewaz jest to deli-
katniejsze. Dzieki temu misa nie utraci charaktery-
stycznego potysku emaliowanej powtoki.

- Nie uzywa¢ do mycia szorujacych srodkéw czyszcza-
cych ani ostrych lub spiczastych przyboréw, jak np.
druciane gabki i szczotki, wetna salowa czy gabki
z czasteczkami ceramicznymi itp. Za ich sprawa
moga powstac zadrapania, przez co emalia - podob-
nie jak szkto - straci swj potysk.

- W miare mozliwosci nalezy umy¢ produkt bezposrednio
po uzyciu, gdyz wtedy najtatwiej jest usunac resztki
potraw. Przed przystgpieniem do czyszczenia zaczekac,
az produkt ostygnie, jesli jest goracy.

+Przed myciem warto namoczy¢ przyklejone lub przy-
palone resztki jedzenia. Dzieki temu tatwo dadza sie
usunac miekka gabka lub szczotka do mycia naczyn
o0 miekkim, gietkim wiosiu.

- Wysuszy¢ produkt bezposrednio po myciu, aby zapo-
biec tworzeniu sie plam przez naturalne osadzanie
sie wapnia. Jesli takie plamy powstana, mozna je
bez problemu usuna¢ woda z octem.

- Mise przechowywac w suchym miejscu.

- Poprzez kontakt z metalem, np. ze sztu¢cami ze stali
nierdzewnej moga powstac czarne $lady na biatej, ema-
liowanej powierzchni. Te $lady mozna usunac za pomoca
$rodka do czyszczenia emaliowanej powierzchni.



+ Emaliowana powierzchnia jest odporna na zaryso-
wania, jednakze intensywne uzywanie ostrych lub
spiczastych przedmiotdéw (np. nozy) podczas przy-
rzadzania potraw moze przyczynic sie do powstania
niepozadanych zadrapan.

+ Zadrapania na emaliowanej powtoce skutkujg utratg
potysku, nie wptywaja jednak negatywnie na funkcjo-
nalno$¢ misy. Mozna ja w dalszym ciagu uzywac tak
samo jak wczesniej.

+ Po wlaniu goracej cieczy do misy staje sie ona
réwniez goraca. Ewentualnie uzy¢ tapek do garnkow.

Wazne wskazowki dotyczace uzytkowania

w piekarniku

+ Misa przeznaczona jest do uzytku w piekarniku, w tem-
peraturze do +400°C. Nie moze by¢ uzywana w kuchen-
ce mikrofalowej ani na ptycie kuchennej. Nie wolno
uzywac jej do celéw niezgodnych z jej przeznaczeniem!

+ Przed uzyciem misy jako formy do pieczenia nalezy
nattuscic ja mastem, margaryna lub olejem spozyw-
czym.

+Z goraca misa nalezy obchodzi¢ sie ostroznie.
Zawsze uzywac tapek do garnkow.

Istnieje niebezpieczeristwo oparzenia!

- Gdy misa jest goraca, nalezy stawia¢ jg wytacznie
na przystosowanej do tego podktadce odpornej
na wysokie temperatury.

- Nalezy unikac przegrzewania misy.

Nie wolno nagrzewac pustej misy.

- Nie nalezy poddawac misy dziataniu skrajnych tempe-
ratur. Nigdy nie stawia¢ goracej misy na zimnym lub
mokrym podtozu. W przeciwnym razie emaliowana
powtoka moze ulec uszkodzeniu.



Cistenie, oSetrovanie a pouzivanie @

+ Pred prvym pouZitim: Odstrante etiketu a pripadné
zvySky lepidla teplou vodou.

- Vyrobok vycistite pred prvym pouZitim a po kaZzdom
dalSom pouziti teplou vodou s jemnym prostriedkom
na umyvanie riadu.

+ Misa je vhodnd na umyvanie v umyvacke riadu,
odpordcame vam ale SetrnejSie rucné umyvanie.
Zachovd sa tak typicky lesk smaltovanych povrchov.

- Na Cistenie nepouZivajte abrazivne Cistiace pro-
striedky a Ziadne ostré alebo Spicaté pomdcky ako
napr. drotenky alebo drotené kefky, ocelovi vinu,
Cistiace Spongie s keramickymi Ciastockami a pod.
MdZu vzniknit Skrabance, pricom smaltovana vrstva
strati svoj prirodzeny lesk - podobne ako sklo.

- Vyrobok vycistite podla moznosti ihned po pouZiti,
pretoZe vtedy sa zvySky pokrmov odstrafiuji
najlahsie. Pred Cistenim nechaijte vyrobok prip.
dostato¢ne vychladnat.

- Nepoddajné alebo prili§ pripecené zvy3ky jedal
nechajte pred Cistenim odmocit. Nasledne sa budu
dat lahko odstranit jemnou $pongiou alebo kefkou
s jemnymi, ohybnymi Stetinami.

- Vyrobok osuste ihned po umyti, aby sa na fiom
nevytvorili flaky pri prirodzenom vyzraZani vodného
kameria. Mozné flaky po vodnom kameni mdZete bez
problémov odstrénit octovou vodou.

+ Misu uschovajte v suchu.
- Oterom kovov, napr. pri dotyku ocelového priboru,
mdZe dojst k tvorbe Ciernych flakov na bielom

smaltovanom povrchu. Tieto flaky sa daju odstranit
pomocou $pecialneho Cistica na smalt.



- Smaltovany povrch sice odoldva Skrabancom a
poskodeniu pri krajani, avSak intenzivne pouZivanie
ostrého alebo $picatého kuchynského néradia (ako
napr. nozov) pri priprave jedal moZe v nepriaznivom
pripade viest k vzniku Skrabancov.

- Hoci $krabance sposobia stratu lesku smaltovaného
povrchu, neobmedzia funkEnost vyrobku. MdZete ho
nadalej pouZivat bez obmedzeni.

+ Ak misu naplnite hordcim obsahom, tieZ bude
hortca. PouZite prip. chilapky.

DoleZité upozornenia pre pouzivanie v rire

na pecenie

+ Misa je vhodnd na pouZivanie v rire na pecenie
a je Ziaruvzdornd do +400 °C.
Nesmie sa pouZivat v mikrovinnej rire alebo na
sporaku. NepouZivajte ju na iné cely!

- Pred pouZzitim v rdre na pecenie misu vymastite
trochou masla, margarinu alebo jedlého oleja.

- S hordcou misou manipulujte opatrne.
V kazdom pripade pouZzivajte chiiapky.
Hrozi nebezpecenstvo popdlenia!

-Hortcu misu vZdy ukladajte na vhodnd, Ziaruvzdornd
podloZku.

- Zabranite prehriatiu misy. V prazdnom stave sa
nesmie zohrievat.

- Misu nevystavujte prudkym zmendm teploty.
V horticom stave misu napr. nikdy neukladajte na
studeny alebo mokry podklad. V opaénom pripade
sa mbze poskodit smaltovany povrch.



Ciscenje, nega in uporaba @

+ Pred prvo uporabo etiketo in morebitne ostanke
lepila odstranite s toplo vodo.

« |zdelek pred prvo in po vsaki nadaljnji uporabi
oCistite z vroco vodo in blagim sredstvom za
pomivanje.

- Skleda je primerna za pomivanje v pomivalnem
stroju, toda priporo¢amo pazljivo rocno CisCenje.
Tako ohranite znacilen lesk emajlirane povrsine.

- Za CiSCenje ne uporabljajte abrazivnih istilnih
sredstev in ostrih ali koni¢astih pripomockov, kot
npr. Zinatih gobic ali $Cetk, jeklene volne, Cistilnih
gobic s keramicnimi delci idr. Z njimi lahko nastanejo
praske, zaradi Cesar emajl - tako kot steklo - izqubi
lesk.

+|zdelek po moznosti ocistite neposredno po uporabi,
saj se takrat ostanki hrane z lahkoto odstranijo. Pred
¢isCenjem pocakaijte, da se izdelek dovolj ohladi.

+ Pred CiScenjem trdovratne in prismojene ostanke
hrane namocite. Takoj nato se ti lahko odstranijo
z mehko gobo ali $¢etko za pomivanje z mehkimi,
prilagod|jivimi $¢etinami.

« |zdelek takoj po pomivanju osusite, da zaradi
naravnega odlaganja apnenca preprecite nastanek
madeZev. Morebitne apnencaste madeZe zlahka
odstranite s kisovo vodo.

+ Skledo shranjujte na suhem.

- Zaradi drgnjenja kovin, npr. nerjavecega pribora,
lahko na beli emajlirani povrsini nastanejo ¢rni
madeZi. Te madeZe lahko odstranite s posebnim
Cistilom za emajl.



- Emajlirana povrsina je sicer odporna na rezanje
in praske, toda pri intenzivni uporabi ostrih ali
konigastih pripomockov (kot npr. nozev) pri pripravi,
se lahko v neugodnem primeru spraska.

+ Praske na emajlirani povrsini sicer povzrocijo izqubo
leska, vendar ne vplivajo na uporabnost sklede.
Brez omejitev jo lahko uporabljate dalje.

- Ce napolnite vroto vsebino, se skleda prav tako
segreje. Po potrebi uporabljajte prijemalke.

Pomembni napotki za uporabo v pecici

+ Skleda je primerna za uporabo v pecici do +400 °C.
Ne smete je uporabljati v mikrovalovni pecici ali
na Stedilniku. Ne uporabljajte je za druge namene!

- Skledo pred uporabo namastite kot pekac z nekaj
masla, margarino ali jedilnim oljem.

+Z vroo skledo ravnajte previdno in v vsakem
primeru uporabljajte prijemalko.
Obstaja nevarnost opeklin!

- Vroco skledo vedno postavite na primerno,
na vrocino odporno podlago.

« Preprecite pregretje sklede. Ko je prazna, je ne
segrevajte.

- Sklede ne izpostavljajte temperaturnim Sokom.
Vroce sklede nikoli ne postavite na npr. mrzlo ali
vlazno podlago. Sicer se lahko emajlirana povrsina
poskoduje.

Servisna linija Tchibo
Pon. - pet. od 9. do 12. ure
Tel: 016001415



Temizleme, bakim ve kullanim @

«ilk kullanim dncesi: etiketi ve kalan yapiskan
maddeyi 1lik suyla ¢ikarin.

« Uriinl ilk kullanimdan 6nce ve her kullanimdan sonra
sicak su ve yumusak bulasik deterjani ile yikayin.

+ Kase bulasik makinesinde yikanabilir, fakat yine de
elde yikanmasini tavsiye ederiz. Bu sekilde emaye
iist ylizeyin tipik sekilde parlamasini saglarsiniz.

+ Yikama icin asindirict maddeler ve keskin veya sivri
uclu gerecler orn. tel siinger veya fircalar, celik yiin,
seramik parcacikli temizlik siingerleri vb. kullan-
mayin. Bunlardan dolayi gizikler olusabilir ve bu
sekilde emaye - cam yiizeyi - parlakhgini yitirir.

« Uriinii miimkiin oldugunca kullanimin hemen ardin-
dan temizleyin, clinkii yemek artiklari en iyi bu
sekilde ¢oziiliir. Uriinii temizlenmeden nce gerekirse
yeterince sogumasini saglayin.

« Sert veya yanmis yemek artiklarini yikamadan dnce
yumusamasini saglayin. Bunlar yumusak bir siinger
veya yumusak, esnek fircalara sahip yikama fircasi
ile kolayca temizlenir.

« Lekeleri ve kireg artiklarini dnlemek igin driini
yikadiktan hemen sonra kurulayin. Olasi kireg
lekeleri sirkeli su ile kolayca temizlenebilir.

+ Kaseyi kuru bir sekilde saklayin.
+ Ornegin paslanmaz celikten catal-bicaktan dolayi
metal aginmasl olusursa beyaz emaye Ust ylizeyde

siyah lekeler meydana gelebilir. Bu lekeler 6zel bir
emaye temizleyici ile giderilebilir.



+ Emaye yiizey kesilmeye ve cizilmeye karsi
dayaniklidir, ancak en kot durumda, yiyecek
hazirlarken keskin veya sivri aletler (bicak gibi)
yogun bir sekilde kullanilirsa ¢izilebilir.

+Emaye Ust yiizeyin lizerindeki cizikler parlakligin
yitirilmesine neden olur ancak kasenin fonksiyonunu
etkilemez. Bu sinirsiz sekilde kullaniimaya devam
edilebilir.

+ Sicak icerik eklerseniz, kase de isinir.
Gerekirse tencere tutma bezi kullanin.

Firinda kullanim icin 6nemli bilgiler

+ Bu kase sadece firinda kullanim igin uygundur
ve +400°C'ye kadar dayanikhdir.
Mikrodalgada veya ocak iizerinde kullanilmamalidir.
Uriinii baska amaglar icin kullanmayin!

+Kullanimdan dnce kaseyi az miktarda tereyagi,
margarin veya sivi yag ile yaglayin.

+ Sicak olan kaseyi kullanirken dikkatli olun.
Mutlaka her seferinde firin eldiveni kullanin.
Aksi takdirde yanma tehlikesi vardir!

+ Kaseyi her zaman uygun, 1stya dayanikli bir althgin
iistiine koyun.

+ Kasenin agirt isinmasini dnleyin. Kase bogken
isitiimamalidir.

+ Kaseyi sok sicakliklara maruz birakmayin. Kaseyi
asla soguk ya da 1slak olabilecek bir altlik iizerine
yerlestirmeyin. Aksi takdirde emaye yiizey hasar
gorebilir.
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